
	

	

Unsere Kulinarischen Richtungen zur Auswahl: (Als Tavolata Menu oder Büffet) 
 

Alle Stilrichtungen sind auch Vegetarisch oder Vegan lecker & modern umsetzbar! 

 
• Levante-Küche (Bekannt als Mezze oder Libanesisch Ein Querschnitt an 

Gerichten von Griechenland, Türkei bis in den Orient) 
 

• Saisonale-Küche 
 

• Thailändisch 
 

• Indisch 
 

• Mexikanisch 
 

• Griechisch 
 

• Italienisch 
 

• Veganes Saison-Menü (siehe Vegane Menu Karte) 
 

• Afternoon-Tea 
 
Für weitere Themen: Cupcakes, Cookies, Patisserie einfach AnfragenJ  
 
 
Ein Extraklasse Workshop: Barista Workshop! 3 Stunden  
- Kleine Kaffee-Kunde 
- Mühle einstellen 
- Perfekter Espresso  
- Cappuccino und Latte 
- Siebträger Maschine bedienen  
- Siebträger Maschine reinigen 
 
CHF 80.00/Person bei mind. 10 Personen oder CHF 1’600.00 (1-9 Pers.) 
 
Option Lunch/Dinner:  
+ CHF 40.00/Person (Suppe, Hauptgang & Dessert inkl. Wasser) 
 

https://kochevents.ch/team-events/tee-food

